Barbecue Basis-Grillseminar
(Speisenfolge)

Spicy Chicken Wings
(Cobb-Grill)
**k
Forellenrdlichen mit Bauchspeck

Forelle m. Chilibutter auf Gemtisebett
(Cobb-Grill & Barbecue Smoker)

Flanksteak auf Rucola & gehobeltem Parmesan
(Garstufenbestimmung)
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Surschopf
(Keramikgrillgerét)

Spare Ribs

(Barbecue Smoker)

Beer-Can-Chicken
(BBQ oder Water Smoker)

Pflaumenkrustenbraten
(Dutch-Oven)
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Rosmarinerdapfel

Toskanarolle
(Pelletsmoker)

L. 0.0 6.6 ¢

Buchteln mit VVanillesauce in Fruchtmark
(Keramik- oder Gasgrill)



